
Genussmomente an 
der Promenade



VORSPEISEN

Großer, bunter Sommersalat j, l

vereint jungen Zupfsalat und Wildkräuter 
mit sonnengereiften Tomaten und frischer Gurke

13,50 €

Carpaccio vom Rind g, l

begleitet von aromatischem Rucola, feinem Zitronenöl 
und gehobeltem Parmesan – ein Klassiker, elegant und interpretiert.

16,50 €

Fruchtig und zugleich erdig präsentiert sich unser 
Rote-Bete-Orangensalat h, g

mit karamellisierten Walnüssen, cremigem Ziegenkäse 
und einem milden Buttermilchdressing

15,50 €

Auberginencreme a, g 

wird mit geröstetem Baguette und Oliven serviert 
und begeistert durch ihre feine Würze und mediterrane Leichtigkeit.

8,50 €



Unsere Signature Dishes
Kulinarische Empfehlungen 

- die Handschrift unseres Küchenchefs

3 saftige Garnelen b, g

vereint mit fruchtiger Mango, erfrischendem Zitronengrassorbet, feinem 
Wasabi-Apfelschaum und eingelegter roter Zwiebel.

16,50€

Tagliolini a, c, g, i 

an einer Trüffelnage, mit Trüffel Espuma und Sommertrüffel
23,50€

Unser Schweineschnitzel „Wiener Art“ (160g*) a, c, g 

serviert mit Pommes Frites, Gin Gurken sowie Preiselbeeren
18,90€ 

Filet vom Steinbutt (140g*) d, f, g, l

behutsam gebraten und serviert auf einem Kräutersud.
Dazu Blumenkohlpüree, konfierte Kartoffel, zarte Aubergine.

sowie Ciabatta von der Sardine und eine filigrane Schnittlauchfolie.
35,50€

Rosa gebratenes Roastbeef (200g*) c 

mit goldbraunen Pommes Frites und Trüffelmayonnaise.
34,50€

Gin & Wildberry Espuma a, c

Frische Erdbeeren treffen auf zartschmelzende Schokolade 
und eine duftige Hibiskusluft sowie Basilikumkaviar.

10,50€

Martin Brendemühl
Küchenchef

*Rohgewicht



SUPPEN
(250 ml)

Die intensiv abgeschmeckte
Krustentiersuppe b, c, i, j

entfaltet ein volles Aroma und wird durch saftige Krevetten sowie 
knackige Zuckerschoten harmonisch ergänzt.

9,50 €

Samtig und fein präsentiert sich die
Steinpilzcremesuppe a, g

veredelt mit frischen Kräutern und einem Crunch.         
8,50 €

Unsere klare
Consommé von sonnengereiften Strauchtomaten a, c, i

besticht durch ihre aromatische Tiefe und wird mit gefüllten 
Ricotta-Steinpilz-Ravioli und frischen Kräutern serviert.

8,50 €

Vegetarisch
leicht und aromatisch

Unser aromatisches
Süßkartoffel-Curry a, g

überzeugt mit einer ausgewogenen Würze 
und wird mit knusprigem Falafel, buntem Gemüse 

und frischen Erbsensprossen serviert.         
17,50 €



FISCH
frisch, leicht und raffiniert

Zartes Filet vom Kabeljau (240g*) a, d, g, l 

wird begleitet von einem cremigen Süßkartoffelstampf, 
sowie feinem Buttergemüse und einer Safransauce

35,50 €

Unser saftiges
Norwegisches Lachsfilet (200g*) d, i, j, l

wird auf einem cremigen Artischocken-Risotto angerichtet, 
verfeinert durch eingelegte Kirschtomaten 

und eine elegante Senfsauce.
26,50 €

Die klare 
Pommersche Fischsuppe (300ml) b, d, i, n

vereint Fisch und Garnelen mit feinen Gemüsestreifen, 
frischen Kräutern und knusprigem Baguette 

zu einem kräftigen, maritimen Genuss.
19,50 €

* Rohgewicht



FLEISCH
herzhaft und voller Geschmack

Pork Belly Chunks g, k

Knuspriger Schweinebauch wird serviert auf Sesam-Pastinaken-Püree,
mit glasierten Zuckerschoten und einer Kalbsjus

21,50 €

Die geschmorten
Rinderbäckchen (250g*) a, g, i, l

begeistern mit butterzarter Konsistenz und werden begleitet 
von Sellerie-Kartoffelpüree, gerösteten Möhren 

und einer intensiven Burgunderjus.
28,50 €

Unser
Hirschgulasch (250g**) a, g

aus heimischen Wäldern entfaltet ein intensives Aroma 
und wird mit fruchtiger Waldbeerensauce, 

Apfelrotkohl und Serviettenknödeln gereicht.
25,50 €

Die zarte
Hähnchenbrust (170g*) g, l

wird mit cremiger Parmesan-Polenta und rustikalem Gemüse
serviert – ein harmonisches Zusammenspiel 

von Textur und Geschmack 
22,50 €

* Rohgewicht
** Inklusive Sauce



DESSERT
der süße Abschluss

Kokos Milchreis g
mit Zwetschgenmark, wird mit einem Hauch Baileys 

und frischen Beeren serviert 
und sorgt für einen sanften Ausklang. 

9,50 €

Unsere
Creme Brûlée c, g, h

begeistert mit ihrer zartschmelzenden Vanillecreme 
und der knusprigen Karamellkruste, 

begleitet von frischen Beeren. 
8,50 €

Erdbeer Lasagne a, c, g, 

wird auf Beerenpüree mit frischen Erdbeeren serviert.
Leicht, fruchtig und modern. 

10,50 €


